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(54) Fpur de cuisson a panier tournant. 
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(57) Le panier tournant 10 comporte an moins un orifice 
longitudinal d'acces 10a defini par une cloison 10b orientee 
substantiellement suivant une corde de la section circulaire 
dudit panier. afin que la vidange de celui-ci puisse etre operee 
movennant inversion de son sens de rotation. 
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On salt que pour, la cuisson de certains aliments, tout particulie- 
reaent pour la preparation de pommes de terre f rites obtenues sans pas- 
sage dans un bain d'huile, on a propose des fours dont l' enceinte, equi- 
pee de ooyens de chauffe appropries, renferme un panier tournant destine 
a recevoir les aliments a cuire, I'entrainement dudit panier etant opere 
a I'aide d'un petit rooteur electrique. 

C'est a ce type de fours qu'a trait la presente invention, laquelle 
a plus specialement pour but de simplifier le chargement et le decharge- 
Rent du panier, ainsi que d'assurer une cuisson. rapide et reguliere des 
aliaents places dans celui-ci. 

Le four suivant I'invention est principalement remarquable en ce 
que le panier tournant comporte au moins un orifice longitudinal d'acces 
qui est defini entre la parol exterieure cylindrique dudit panier et une 
cloison interieure de ce dernier et qui est agence de maniere a ce que 
celui-ci se vide automatiquement moyennant une simple inversion du sens 
de rotation. 

D'autres caracteristiques remarquables du four de cuisson suivant 
^invention ressortiront de la description qui va suivre en reference au 
dessin annexe, lequel dessin, donne a titre d'exemplq, permettra de mieux 
comprendre I'invention, les caracteristiques qu'elle presente et les 
avantages qu'elle est susceptible de procurer : 

Fig. 1 est une coupe verticale d'un four de cuisson etabli 
conforaement a l' invention. 

Fig. 2 en est la coupe transversale suivant le plan indique en 
II-II en fig. 1. 

Fig. 3 est une vue en perspective du panier tournant et du 
aecanisoe destine a son entratnement . 

Fig. 4 illustre une variante de realisation de ce panier. 
Le four represents en fig. 1 et 2 comprend une carcasse calorifugee 
1 de forae substantiellement cubique, qui definit une enceinte interieu- 
re de cuisson 2. La carcasse 1 comporte une ouverture anterieure d'acces 
a laquelle est associee une porte articulee 3 munie d'un hublot de sur- 
veillance 3a et equipee d'un oecanisme de fermeture quelconque, non re- 
presente. 

A I'oppose de I'ouverture d'acces, la paroi de la carcasse 1 pre- 
sente un logement 4 a I'interieur duquel tourne une roue a aubes ou tur- 
bine 5 entraTnee par un petit moteur electrique 6. La paroi arriere du 
logeraent 4 est bien entendu perforee en 1a pour permettre Inspiration 
de I'air que la roue 5 refoule dans I 'enceinte 2 a travers une grille de 
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protection 7. Entre la grille 7 et la roue 5 est disposee une resistance 
electrique 8> comprenant preferabletnent deux spires a prof i I circulaire. 

A la resistance 8 est associee une resistance recti ligne en epingle 
9 disposee transversalement en avant de la grille 7 et au niveau de la 

5 partie basse de celle-ci. Cette resistance 9 assure le chauffage de 
I'enceinte 2, tandis que I'ensemble 5-6-8 engendre a I 'interieur de 
cette derniere un effet de chaleur tournante qui permet I'obtention 
d'une cuisson rapide et reguliere. 

L'enceinte 2 renferme un panier 10 a paroi cylindrique ajouree, 

10 " oriente parallelement a la resistance .9, c'est-a-dire perpendiculaire- 
ment a I "•axe de I'ouverture d'acces. Ce panier 10 comporte deux orifices 
longitudinaux 10a qui s'ouvrent a I'oppose I'un de I'autre et qui sont 
definis par une portion de la paroi cylindrique et une cloison interieu- 
re 10b orientee suivant une corde de prof i I circulaire de la section de 

15 la paroi precite. Bien entendu, chaque cloison 10b s'arr§te en avant de 
la paroi cylindrique pour permettre la communication entre I'orifice 
d'acces ou couloir 10a correspondant et I'espace interieur compris entre 
les deux cloisons. 

Le panier 10 comprend deux flasques lateraux 10c a prof i I circulai- 

20 re, qui ferment la paroi cylindrique ajouree. Chacun de ces flasques 10c 
porte un embout axial ; celui reference 10d en fig. 3 est destine a co- 
operer avec gn palier 11a constitue sous la forme d'une encoche ouverte 
vers le haut, menag^e dans un petit support 11 fixe contre la paroi in- 
te>ieure de la carcasse 1. L'embout oppose 10e est etabli a une section 

25 polygonale (carree dans I'exemple de realisation envisage) en vue de 
pouvoir §tre entraine par un manchon 12 a l* interieur duquel il est 
engage par coulissement axial. Ce manchon 12 est fixe en bout de. I'arbre 
13 d*un petit moteur eLectrique 14 prevu dans un logement lateral 1b de 
la carcasse 1. 

30 Dans I'exemple de realisation envisage, on a suppose qu'en vue 

d'obtenir un meilleur raidissement du panier 5, les deux flasques 10c de 
celui-ci ^taient reunis, au niveau des embouts 10d et 10e, par une en- 
tretoise longitudinale 10f qui s'etend axialement a I'interieur du 
panier. 

35 De meme, on a suppose qu'au-dessous de ce panier 5, I'enceinte 2 

comportait un faux-fond 15 apte a supporter un plat 16. Au-dessous de ce 
faux-fond 15 il est avantageusement prevu un tiroir 17 loge dans la 
partie infe>ieure de I'enceinte 2 pour former etuve pour le maintien au 
chaud des aliments cuits. 
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Le fonctionneraent et le mode d'ut i lisation du four decrit decoulent 
des explications qui precedent et se comprennent aisement. 

La porte 3 etant ouverte, Les aliments a cuire peuvent §tre aise- 
sent introduits dans le panier 5 a travers celui des deux orifices 10a 

5 qui se trouve tourne vers le haut. It suffit de refermer la porte 3 

apres renplissage du panier 5 et de mettre sous tension les resistances 
8 et 9 (pr$fe>ablement associees a un thermostat reglable), et les deux 
moteurs 6 et 14. Le panier est ainsi mis en rotation en meme temps que 
les alisents sont cuits par la chaleur degagee par les deux resistances 

10 pr6citees # etant observe que Les deux cloisons 10b constituent des pa- 
lettes qui assurent le brassage des produits en cours de cuisson. 

On notera qu'aussi longtemps que le panier tourne suivant le sens 
indique par la fleche F1 de fig. 1, les aliments ne peuvent s'echapper 
hors de celui-ci par suite de l* emplacement de I'origine de chaque cloi- 

15 son 10b par rapport aux orifices 10a suivant le sens de rotation. Par 

contre, en fin de cuisson I'operateur doit, apres arret des resistances 
8 et 9 et du ©oteur 6, inverser le sens de rotation du moteur 14 afin 
que le panier 10 tourne suivant le sens indique par la fleche F2, ce qui 
a pour effet de decharger les aliments cuits dans le plat 16 prealable- 

20 ment.pos6.sur le faux-fond 15. 

On conceit que le dechargement automatique du panier moyennant sim- 
ple inversion du sens de rotation du moteur 14 simplifie la manoeuvre et 
evite au Surplus tout risque de brulure. 

Un resultat Equivalent peut §tre obtenu a I'aide du panier 18 eta- 

25 bLi suivant la variante illustree en fig. 4. Ce panier 18 ne comporte 

qu'un seul orifice d'acces 18a et en consequence une seule cloison inte- 
rieure 18b, Stablie a un prof i I en portion d'helice dans le cas envi- 
saged 

30 It doit d'ailleurs §tre entendu que la description qui precede n'a 

et6 donnee qu'a titre d'exeraple et qu'elle ne limite nullement le 
domaine de I'invention dont on ne sortirait pas en remplacant les 
details d'exdcution decrits par tous autres equivalents. 
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OJLiJO-i.£_£-I-2.2JL§ 

1. Four de cuisson, du genre dans lequel r enceinte (2) renferme 
des moyens de chauffe (8, 9) et un panier ajoure (10, 18) convenablement 
entraine en rotation par un moteur (14), caracterise en ce que Le panier 
(10, 18) comporte au moins un orifice Longitudinal d'acces (10a, 18a) 
qui est defini entre la paroi exterieure cylindrique dudit panier et 
une cloison interieure* (10b, 18b) de ce dernier et qui est agence de 
maniere a ce que celui-ci se vide automat iquetnent moyennant une simple 
inversion du sens de rotation. 

2. Four suivant la revendication 1, caracterise en ce que la cloi- 
son interieure (10b) est substantiellement orientee suivant une corde du 
profil circulaire en section du panier (10). 

3. Four suivant la revendication 1, caracterise en ce que la cloi^ 
son interieure (18b) du panier (18) est orientee suivant une portion . 
d'helice. 

4. Four suivant L'une quelconque des revendicat ions 1 a 3, caracte- 
rise en ce que la paroi cylindrique ajouree du panier (10, 18) est fer- 
mee par deux f lasques lateraux (10c) pourvus exterieurement de deux 
embouts axiaux dont I'un (10d) est prevu cylindrique pour etre supporte 
a rotation dans un palier (11-11 a> solidaire de la carcasse (1) qui de- 
finit I'enceinte (2), tandis que I'autre (10e) est etabli a une section' 
polygonale pour cooperer avec un manchon correspondant (12) prevu en 
bout de I'arbre (13) du moteur d'entralnement (14). 

5. Four suivant la revendication 4, caracterise en ce que les deux 
flasques (10c) sont relies I'un a I'autre par une entretoise axiale de 
raidissement (10f). 

6. Four suivant I'une quelconque des revendi cations 1 a 4, caracte- 
rise en ce que les moyens de chauffe comprennent d'une part une resis- 
tance electrique recti ligne (9) disposee parallelement au panier tour- 
nant (10), d'autre part une resistance electrique a spires (8) associee 
a un ventilateur (5-6) pour engendrer un effet de chaleur tournante a 
I'interieur de I'enceinte (2). 

7. Four suivant I'une quelconque des revendi cations 1 a 6, carac- 
terise en ce que I'enceinte (2) est fermee vers le bas par un faux-fond 
(15) au-dessous duquel est prevu un tiroir (17) apte a former etuve pour 
le maintien au chaud des aliments. 



3/3 



2625668 




This Page is Inserted by IFW Indexing and Scanning 
Operations and is not part of the Official Record 

BEST AVAILABLE IMAGES 

Defective images within this document are accurate representations of the original 
documents submitted by the applicant. 

Defects in the images include but are not limited to the items checked: 

□ BLACK BORDERS 

□ IMAGE CUT OFF AT TOP, BOTTOM OR SIDES 

□ FADED TEXT OR DRAWING 

□ BLURRED OR ILLEGIBLE TEXT OR DRAWING 

□ SKEWED/SLANTED IMAGES 

□ COLOR OR BLACK AND WHITE PHOTOGRAPHS 

□ GRAY SCALE DOCUMENTS 

□ LINES OR MARKS ON ORIGINAL DOCUMENT 

□ REFERENCE(S) OR EXHIBIT(S) SUBMITTED ARE POOR QUALITY 

□ OTHER: . 

IMAGES ARE BEST AVAILABLE COPY. 
As rescanning these documents will not correct the image 
problems checked, please do not report these problems to 
the IFW Image Problem Mailbox. 



